La vita Noble

Parametros de calificacion

Vinos y puntos
95 — 100 Extraordinario
85 — 94 Refinado
75 — 84 Notable
65 — 74 Pasable
55 — 64 Mediocre

< 54 No recomendable

Edad del vino
J — Joven
L — Listo para tomar
M — Maduro
V — Viejo

Paladar
P — Principiantes

E - Experimentado

S - Especializado




La vita Noble

Este sistema de calificacion evalua los vinos de manera imparcial, sin

preferencias por marcas, regiones o estilos especificos. Cada vino es
analizado en funcién de su aspecto visual, calidad olfativa, calidad gusto
olfativa, estado evolutivo y su equilibrio. Esto nos ayuda a garantizar una
valoracion justa para todos los tipos de consumidores.

Escala de puntos

Los vinos se clasifican en una escala de 0 a 100 puntos, donde cada
rango representa una categoria de calidad.

95 — 100 Extraordinario: Vino excepcional con una estructura
impecable, gran complejidad aromatica y excelente desarrollo. Sin
desequilibrios y con un perfil aromatico destacado

85 — 94 Refinado: Vino de gran calidad, con caracteristicas
elegantes y bien integradas. Posee un desarrollo armonioso y
refinado en boca

75 — 84 Notable: Vino de gran calidad, con caracteristicas elegantes
y bien integradas. Posee un desarrollo armonioso y refinado en boca.
65 — 74 Pasable: Vino bebible, sin defectos graves, pero sin
atributos destacados. Adecuado para consumo ocasional.

55 — 64 Mediocre: Presenta defectos perceptibles, falta de equilibrio
y poca expresion aromatica y gustativa.

Menos de 54 No recomendable: Vino con fallas evidentes que
afectan negativamente la experiencia de consumo.



La vita Noble

Edad del vino

Cada vino también se clasifica segun su estado de evolucion, ayudando
a los consumidores a elegir el mejor momento para disfrutarlo:

e J/Joven: Vino fresco, sin crianza prolongada, ideal para beber en
su etapa temprana o con anada reciente.

e L /Listo paratomar: El vino ha alcanzado su punto optimo y se
recomienda beberlo sin esperar mucho tiempo.

e M | Maduro: Ha evolucionado con el tiempo, desarrollando mayor
complejidad y profundidad en sus sabores y aromas. Sin embargo,
en algunos casos puede comenzar a perder sus mejores notas
aromaticas o frescura, dependiendo del tipo de vino y su proceso de
envejecimiento.

e V /Viejo: Ha pasado su mejor momento, aunque algunas personas
especializadas pueden seguir encontrando valor en él.

Experiencia del paladar

Este parametro permite orientar la eleccion del vino segun el nivel de
conocimiento y preferencia del consumidor:

e P/ Principiante: Vino accesible y facil de entender, con sabores
suaves Yy estructura sencilla. Ideal para quienes se inician en el
mundo del vino.

e E / Experimentado: Vino con mayor profundidad y complejidad,
dirigido a consumidores que buscan equilibrio y expresion sensorial
refinada.

e S/ Especializado: Vino con caracteristicas unicas y perfiles poco
convencionales, apreciado por paladares avanzados. Puede
presentar mayor evolucion, estructura intensa o notas complejas.




